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Składniki:
• 380 g Mąki pszennej
• 240 g Cukru
• 4 łyżki Kakao
• 1 łyżeczka Soli
• 2 łyżeczki Cukru waniliowego
• 2 łyżeczki Sody
• 500 ml Wody (2 szklanki)
• 2 łyżki Soku z cytryny
• 12 łyżek Oleju
• puszka kajmaku




Przygotuj potrzebne składniki i przybory kuchenne, których będziesz używać.
Odmierz suche składniki i wymieszaj.
Następnie dodaj mokre składniki.
Wymieszaj wszystkie składniki do uzyskania gładkiej masy.
Następnie przełóż masę do blachy wyłożonej papierem do pieczenia.

Nagrzeje piekarnik do 180°C (góra/dół).
Piecz przez 30 minut.
Po wyjęciu ciasta z piekarnika poczekaj aż ostygnie.
Następnie możesz udekorować ciasto (ten krok nie jest obowiązkowy).
Następnie przekrój ciasto na pół za pomocą nitki i przełóż je kajmakiem lub innym nadzieniem (ten krok nie jest obowiązkowy).
Smacznego 🙂
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